
Der Name „Blauer Aff“ entsteht in den 30er Jahren. 
Bis dahin „Zum Rebstock“ genannt erhält er den 

heutigen Namen durch Urlauber aus der Gegend um Köln, die 
durch die „Kraft durch Freude“-Bewegung in Auerbach verweil-
ten. Im Rheinland steht der Ausdruck „Aff“ für „angetrunken“. 
Da das Fachwerkhaus blau gestrichen war und alle Gäste „blau“ 
waren, kam es zur heutigen Bezeichnung „Blauer Aff“.

Wir akzeptieren gerne EC- und Kreditkarten.



Blauer Aff-Klassiker
Halbes Hähnchen mit Bauernbrot 9,50

Kartoffelsuppe mit Pf ifferlingen  6,00

Auerbacher Flammkuchen 8,80

Kochkäse mit Musik, Kümmel, Butter und Bauernbrot 8,50

Handkäse mit Musik, Bauernbrot und Butter 8,50

Gebackener Schafskäse mit Salat und Bauernbrot 11,50

Chips mit Kräuterquark 8,50

Salatteller mit Räucherlachsstreifen 13,50

Salatteller mit Hähnchenbruststreifen 12,50

Odenwälder Wildschweinbratwurst mit Wirsing und Bratkartoffeln 14,90

Räucherlachs mit Kartoffelpuffern, Salat und Kräuterquark 14,90

Auerbacher Saumagen mit Wirsing und Bratkartoffeln 13,90

Paniertes Schnitzel mit Bratkartoffeln und Gurkensalat 14,90

Kochkässchnitzel mit Bratkartoffeln und Gurkensalat 17,90

Rumpsteak vom Färsenrind, Selektion Blauer Aff  24,50
mit Zwiebeln oder Kräuterbutter und gemischtem Salat

Zanderf ilet auf der Haut gebraten, mit bunter Salatvariation 15,90

Beilagen
Bunter Salatteller 5,50

Pommes frites 3,00

Süßkartoffel-Pommes frites 4,00

Chips 3,00

Bratkartoffeln 3,00

Gemüse 3,90

Gurkensalat 3,00

Currysauce 2,50

Desserts
Schokoladenküchlein mit f lüssigem Kern, Früchten und Vanilleeis 7,00

Mousse au chocolat 7,00

Crème brûlée 5,50



Heiße Getränke
Espresso  2,20

Kaffee 2,50

Cappucino 2,90

Alkoholfreie Getränke
 
Bad Camberger Taunusquelle Premium Flasche 0,25 l 2,70

Bad Camberger Taunusquelle Naturell Flasche 0,25 l 2,70

Bad Camberger Taunusquelle Premium Flasche 0,75 l 5,50

Bad Camberger Taunusquelle Medium Flasche 0,75 l 5,50

Bad Camberger Taunusquelle Naturell Flasche 0,75 l 5,50

Orangensaft 0,2 l 2,80

Apfelsaftschorle 0,3 l 2,70 0,5 l 3,90

Johannisbeersaftschorle 0,3 l 2,70 0,5 l 3,90

Coca-Cola1,2 0,3 l 2,70   0,5 l 3,90

Coca-Cola light1,2,8,11 0,3 l 2,70 0,5 l 3,90

Fanta2,9 0,3 l 2,70 0,5 l 3,90

Spezi1,2 0,3 l 2,70 0,5 l 3,90

Sprite 0,3 l 2,70 0,5 l 3,90

Biere
 
Pfungstädter Premium Pils aus dem Steinkrug 0,5 l 3,90

Pfungstädter Premium Pils 0,3 l 2,90

Pfungstädter Hefeweizen 0,5 l 3,90

Radler 0,3 l 2,90

Pfungstädter Hefeweizen Alkoholfrei 0,5 l 3,90

Pfungstädter Premium Pils Alkoholfrei 0,3 l 2,90

Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt.



Scotch Whiskies 4 cl

Royal Lochnagar2 12 Jahre, Highland Single Malt  5,00

Auchentoshan2 12 Jahre, Single Malt  6,00
 
GlenDronach2 15 Jahre, Single Highland Malt   8,00

Lagavulin2 16 Jahre, Islay Single Malt  12,00

Mortlach Speyside2 15 Jahre, Single Malt  15,00

Rothweilers Brände
Birne 2 cl 4,50

Mirabelle 2 cl 4,50

Zwetschge 2 cl 4,50

Quitte 2 cl 4,50

Haselnussgeist 2 cl 4,50

Alte Pf laume 2 cl 4,50

Ziegler-Brände
Obstbrand, Apfel und Birne 2 cl 4,50

Waldhimbeergeist 2 cl 6,00

Alter Apfel Brand 2 cl 6,00

Schlehen Brand 2 cl 10,00

Bitter
Fernet Branca 2 cl 3,00

Ramazzotti 4 cl 4,00

Averna 4 cl 4,00



Grappa von Franciacorta 2 cl

Pinot Nero Bianca  4,00

Lugana Barricata  5,00

Amarone Barricata  6,00

Chardonnay Riserva 24 Barrique  7,00

Apéritif 
„Blauer Aff “ Sekt 0,1 l 3,50
 0,75 l 21,00

Spumante Brut Pecorino, Weingut Ciù Ciù, Italien 0,1 l 5,00
 0,75 l 29,00

Aperol2,3 Spritz 0,2 l 5,90

Campari2 mit Soda oder Orangensaft 0,2 l 5,50

Martini Bianco mit Eis und Zitrone 4 cl 4,50

Monkey 47 Gin mit Thomas Henry Tonic Water3  8,50

Champagner & Sekt
Veuve Clicquot 0,75 l 65,00

Rosé Tradition Brut Sektkellerei Griesel, Bergstraße 0,75 l 32,00

Riesling Tradition Brut Sektkellerei Griesel, Bergstraße 0,75 l 32,00

Sauvignon Blanc Tradition Brut Sektkellerei Griesel, Bergstraße 0,75 l 39,00

Pinot Prestige Brut Nature Sektkellerei Griesel, Bergstraße 0,75 l 45,00

Zusatzstoffe: 1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit Taurin, 5geschwefelt (enthält Sulfite), 6mit Schwärzungsmittel, 
7mit Phosphat, 8mit Süßungsmittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit Konservierungsstoff(en), 11enthält eine Phenylalaninquelle, 

12mit Geschmacksverstärker(n), 13gewachst, 14erhöhter Koffeingehalt (32 mg/100 ml)
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Hinweis Allergene: Eine genaue Deklaration liegt in unserem Restaurant aus, bitte fragen Sie unser Servicepersonal.





Offene Weine  0,2 l
 

Weinschorle 3,50

W E I S S W E I N  T R O C K E N

2017er Heppenheimer Stemmler Weingut Freiberger, Bergstraße 4,50

2017er  Chardonnay, Auerbacher Fürstenlager  5,20
 Weingut Rothweiler, Bergstraße

2017er  Riesling, Auerbacher Fürstenlager Weingut Rothweiler, Bergstraße 4,90

2017er  Riesling, Bensheimer Kirchberg 4,90
 Weingut der Stadt Bensheim, Bergstraße

2017er  Grauer Burgunder 4,90
 Weingut Freiberger, Bergstraße

2017er  Weißer Burgunder 4,90
 Weingut Freiberger, Bergstraße

2017er  Sauvignon Blanc Weingut Hilz, Pfalz 5,20

W E I S S W E I N  H A L B T R O C K E N

2015er  Riesling, Auerbacher Rott Weingut Seitz, Bergstraße 4,50

W E I S S W E I N  L I E B L I C H

2017er Gewürztraminer Weingut Hilz, Pfalz 0,2 l 6,00

R O S É

2017er  Kalkgasse Bensheim Weingut Stadt Bensheim, Bergstraße 4,90

R O T W E I N  T R O C K E N

2015er  Spätburgunder, Auerbacher Höllberg Weingut Seitz 5,20

2015er  Cabernet Sauvignon Weingut Hilz, Pfalz 5,50

2015er  St. Laurent Weingut Hilz, Pfalz 5,00

2015er  Incognito Cuvée Philipp Kuhn, Pfalz 6,90

2015er  Primitivo Quota 29 Menhir, Apulien, Italien 5,90

Alle unsere Weine enthalten Sulf ite.



Flaschenweine  0,75 l

DEUTSCHLAND

BERGSTRASSE

W E I N G U T  D E R  S TA D T  B E N S H E I M

W E I S S W E I N

2017er  Riesling Kabinett trocken Bensheimer Kalkgasse 21,00

2017er  Roter Riesling Spätlese trocken Bensheimer Kirchberg 26,00

2017er  Chardonnay trocken Bensheimer Streichling 29,00

R O T W E I N

2015er  Spätburgunder trocken Bensheimer Kalkgasse 29,00

W E I N G U T  S C H L O S S  S C H Ö N B E R G

W E I S S W E I N

2016er Riesling trocken  24,00

2016er Grauburgunder trocken  24,00

2016er Müller-Thurgau Fumé  24,00

R O S É

2016er Rosé 24,00

W E I N G U T  S I M O N  B Ü R K L E

W E I S S W E I N

2017er  Riesling trocken „Granit“ 26,00

2017er  Grauburgunder trocken 26,00

2016er  Weißer Burgunder trocken Zwingenberger Steingeröll 32,00

2016er  Muskateller trocken Zwingenberger Steingeröll 26,00

R O T W E I N

2014er  „Pan“ Cuvée trocken 35,00

2011er  Cabernet Sauvignon trocken Auerbacher Höllberg 45,00

2011er  Spätburgunder trocken Zwingenberger Steingeröll 42,00

S TA AT S W E I N G U T  B E R G S T R A S S E

W E I S S W E I N

2016er  Weißer Burgunder trocken Schönberger Herrenwingert 25,00

2016er  Grauburgunder trocken Heppenheimer Centgericht 26,00

2015er  Riesling feinherb Bensheimer Kalkgasse 25,00



W E I N G U T  F R E I B E R G E R

2017er  Riesling Spätlese trocken Heppenheimer Steinkopf 24,00

2017er  Riesling Spätlese trocken „Alte Reben“ Heppenheimer Maiberg 24,00

2017er  Weißer Burgunder Spätlese trocken 24,00

2017er  Grauer Burgunder Spätlese trocken 24,00

W E I N G U T  R O T H W E I L E R

W E I S S W E I N

2016er  Riesling Kabinett trocken Auerbacher Fürstenlager 22,00

2016er  Roter Riesling trocken Auerbacher Fürstenlager 24,00

2016er  Grauer Burgunder trocken Auerbacher Fürstenlager 24,00

2016er  Weißer Burgunder Heppenheimer Steinkopf 25,00

R O T W E I N

2015er  Syrah trocken Auerbacher Fürstenlager 25,00

W E I N G U T  S E E G E R ,  L E I M E N
Badische Bergstraße

W E I S S W E I N

2015er  Weißer Burgunder trocken „AS“, Herrenberg  29,00

2013er  Cuvée Georg Grauburgunder, Weißburgunder, Chardonnay,  35,00
 Auxerrois

2015er  Sauvignon Blanc „R“ trocken 42,00

2015er  Weißer Burgunder trocken Großes Gewächs, Oberklamm 41,00

2015er  Grauer Burgunder trocken Großes Gewächs, Oberklamm 41,00

R O T W E I N

2011er  Spätburgunder „S“ trocken 32,00

2011er  Cuvée Naan trocken 45,00

2012er  Cuvée Anna trocken 35,00

2012er  Blaufränkisch S trocken 35,00



P FA L Z

W E I N G U T  M A R K U S  S C H N E I D E R

W E I S S W E I N

2017er  Sauvignon Blanc trocken, „Kaitui“  26,00

2016er  Grauburgunder trocken  26,00

2016er  Chardonnay trocken 26,00

R O T W E I N

2016er  Black Print Cuvée trocken 29,00

2012er  Steinsatz Cuvée trocken 42,00

2014er  Syrah trocken, „Holy Moly“ 42,00

2014er  Blaufränkisch trocken 32,00

W E I N G U T  R I N G S

W E I S S W E I N

2016er Riesling trocken Kalkmergel 25,00

2016er Riesling trocken Nussriegel 35,00

2014er Riesling trocken Saumagen „Großes Gewächs“ 45,00

2014er Chardonnay trocken Steinacker 39,00

R O T W E I N

2011er Spätburgunder trocken Freinsheim 29,00

2010er Spätburgunder trocken Saumagen 55,00

2015er „Das kleine Kreuz“ Cabernet, Merlot, St. Laurent 35,00

2015er „Das Kreuz“ Cabernet, Merlot, Cab. Franc, St. Laurent 59,00

2012er Syrah Reserve 65,00



W E I N G U T  V O N  W I N N I N G

W E I S S W E I N

2017er Riesling trocken „Win Win“ 26,00

2017er Riesling trocken Deidesheimer Paradiesgarten 32,00

2015er Weißburgunder trocken II Barrique 35,00

2017er Sauvignon Blanc II trocken 26,00

2015er Sauvignon Blanc I trocken Barrique 39,00

W E I N G U T  P H I L I P P  K U H N

W E I S S W E I N

2016er  Riesling trocken Laumersheimer Kapellenberg 1. Lage  35,00

2015er  Riesling trocken „Im großen Garten“ Großes Gewächs  42,00

2016er  Weißer Burgunder trocken vom Kalksteinfels  29,00

2017er  Grauer Burgunder trocken „vom Löss“  26,00

2015er  Chardonnay Reserve trocken  39,00

2015er Riesling trocken Kirchgarten, Grosses Gewächs  39,00

2017er  Sauvignon Blanc trocken Tradition  26,00

2017er  „Freistil“ Gelber Muskateller  22,00

R O S É

2017er Philipps Rosé 22,00

R O T W E I N

2014er Pinot Noir Reserve trocken  39,00

2014er  Pinot Noir trocken Kirschgarten, Großes Gewächs  45,00

2015er Mano Negra Cuvée trocken 29,00

2011er Luitmar Cuvée trocken 42,00

2013er Cabernet Sauvignon Réserve trocken 42,00

2013er Spätburgunder trocken Tradition  22,00



R H E I N H E S S E N

W E I N G U T  W I T T M A N N ,  W E S T H O F E N
Winzer des Jahres Gault Millau 2014

W E I S S W E I N

2016er Riesling trocken 29,00

2016er Westhofener Riesling trocken 39,00

2016er Riesling trocken Aulerde, Großes Gewächs 59,00

2016er  Weißer Burgunder trocken  32,00

W E I N G U T  D R E I S S I G A C K E R

2011er Riesling trocken Bechtheimer Geyersberg 55,00

2013er Weißer Burgunder trocken Einzigacker 45,00

NAHE

W E I N G U T  D Ö N N H O F F

W E I S S W E I N

2017er Riesling trocken Tonschiefer 29,00

2017er Riesling trocken Kahlenberg 35,00

2014er Riesling trocken Hermannshöhle, Großes Gewächs 65,00

2017er  Weißer Burgunder& Chardonnay trocken „ Stückfass“  32,00

2017er  Grauer Burgunder & Weißer Burgunder „Doppelstück“  32,00



M O S E L

W E I N G U T  J O H .  J O S .  P R Ü M

W E I S S W E I N

2015er  Riesling Kabinett, Wehlener Sonnenuhr 35,00

2007er  Riesling Spätlese, Wehlener Sonnenuhr 49,00

2008er  Riesling Spätlese, Graacher Himmelreich 49,00

2007er  Riesling Auslese, Wehlener Sonnenuhr 69,00

W E I N G U T  M A R K U S  M O L I T O R

W E I S S W E I N

2016er  Pinot Blanc trocken Haus Klosterberg  26,00

2016er  Alte Reben, Riesling trocken  32,00

2016er  Ürziger Würzgarten, Riesling feinherb Kabinett 29,00

BADEN

W E I N G U T  K L U M P P

W E I S S W E I N

2017er  Grauburgunder trocken 26,00

2017er  Auxerrois trocken 25,00

2016er  Chardonnay trocken Kirchberg 42,00

R O T W E I N

2012er  St. Laurent trocken Rothenberg 35,00

2010er  Cuvée M trocken Kirchberg 45,00
 Cabernet Sauvigon, Merlot, Cabernet Franc

2011er  Blaufränkisch trocken Himmelreich 45,00

2011er  Syrah trocken Kirchberg 49,00



ITALIEN

PIEMONT
R O T W E I N

2014er Nebbiolo Langhe Nubiola, Giorgio Pelissero  26,00

2012er  Barolo Serralunga d’Alba, Massolino  45,00

2009er  Barolo Margheria, Massolino  69,00

2010er  Barbaresco Nubiola, Giorgio Pelissero  42,00

2012er  Bricco de Uccell ’one Barbera d’Asti Giacomo Bologna  59,00

2001er  Gaja „Sperss“ 180,00

ABRUZZEN & MARKEN
R O T W E I N

2012er Montepulciano D’Abruzzo Tenute Masciarelli, Abruzzen 25,00

2015er  „Gotico“ Montepulciano & Sangiovese, Ciù Ciù, Marken 29,00

2009er  „Oppidum“ Montepulciano, Ciù Ciù, Marken  35,00

2009er  „Esperanto“ Montepulciano & Cabernet Sauvignon, Ciù Ciù, Marken 42,00

TOSKANA
R O T W E I N

2014er Chianti Classico San Fabiano 29,00

2013er Rosso di Montalcino San Polino 35,00

2011er Brunello Di Montalcino Alegrino 55,00

2010er Syrah Fattoria di Magliano 39,00

2011er Le Serre Nuove Dell ’ Ornellaia, Bolgheri 49,00

2014er  Barco Reale Sangiovese & Cabernet Sauvignon, Tenuta di Capezzana  29,00

2013er  Villa di Capezzana Sangiovese & Cabernet Sauvignon,   39,00
 Tenuta di Capezzana

2013er Tignanello Antinori 95,00

2007er  Solaia Antinori  250,000



VENETIEN
R O T W E I N

2013er Amarone Valpolicella Valpantena, Bertani Villa Arvedi 42,00

2013er  „Vintage Edition“ Corvina, Cabernet Sauvignon, Syrah,   32,00
 Bertani Villa Arvedi

2012er Valpolicella Superiore Roccolo Grassi, Verona 45,00

APULIEN
R O T W E I N

2016er Primitivo Manduria Menhir Salento 26,00

2013er Primitivo Es Gianfranco Fino 62,00

SIZILIEN
R O T W E I N

2013er  Etna Rosso Santa Spirito, Tenuta delle Terre Nere  45,00

FRANKREICH

BURGUND
R O T W E I N

2012 er  Savigny les Beaune „ Dessus les Vermots“ Domaine Douaix  39,00

2012er  Nuits St. Georges „ Vieilles Vignes“ Domaine Douaix 49,00

2014er  Pommard Antoine Oliver  55,00

2013er  Gevrey Chambertin „Les Tuilleries“ Henri Richard  65,00

ROUSSILLON
R O T W E I N

2013er  Collioure „ Dog Strangler“ Coume del Mas  45,00

BORDEAUX
R O T W E I N

2011er Chateau Potensac Medoc 42,00

2011er Chateau Batailley Pauillac 59,00

2011er  Chateau La Serre St. Emillion  65,00

2011er  Chateau Feytit-Clinet Pomerol  95,00

2011er  Chateau Ponet-Canet Pauillac  140,00



SPANIEN
R O T W E I N

2011er  Petalos J. Palacios, Bierzo  32,00

2014er  Les Terrasses Palacios, Priorat  42,00

2013er  Tinto Pesquera Ribera del Duero  35,00

2014er  Pago de los Capellanes Crianza, Ribera del Duero  45,00

2011er  San Vinvente Tinto Bodegas Sierra Centabria, Rioja  59,00

2007er  Castillo de Ygay Tinto Gran Reserva Especial, Rioja  79,00

2012er  12 Volts Vi de la Tierra de Mallorca, Felanitx  32,00

2011er  4 Kilos Vi de la Tierra de Mallorca, Felanitx  45,00

2010er  Petit Hipperia Vallegarcia, Kastilien  29,00

2011er  Hipperia Vallegarcia, Kastilien  39,00

2012er Garnacha Hisenda Miret, Penedes  42,00

2012er Maudes Tempranillo & Merlot, Crianza, Cigales  35,00

PORTUGAL

R O T W E I N

2013er  Esporao Reserva Alentejo  35,00

2014er  Vinho da Aqua Conde D‘ Ervideira, Alentejo 45,00

ARGENTINIEN

R O T W E I N

2015er Malbec Reserve Pascual Toso, Mendoza 24,00

2014er Finca Pedregal Malbec & Cabernet Sauvignon, Single Vineyard 59,00

SÜDAFRIKA

R O T W E I N

2014er  Cabernet Sauvignon Tokora, Stellenbosch  25,00

2015er  Shiraz Tokora, Stellenbosch   25,00

2013er  Directors Reserve Tokora, Stellenbosch  49,00



House Specialities
½ roast chicken with bread 8,90

Potatoe soup with chanterelles 6,00

Small salad 5,50

Mixed salad served with smoked salmon  13,50

Mixed salad served with chicken breast 12,50

Local boar fried sausage with savoy and fried potatoes 14,90

Local cheese dish Kochkäse served with onions and bread 8,50

Local cheese dish Handkäse served with onions, bread and butter 8,50

Baked feta cheese served with salad, bread and butter 11,50

Chips with homemade quark 8,50

Smoked salmon with potatoe fritters and soft curd cheese with herbs 14,80

Auerbacher Saumagen local meat dish made of pork and potatoes 13,90 
served with vegetables and fried potaoes

Schnitzel served with fried potatoes and cucumber salad  14,90

Schnitzel served with fried potatoes, local cheese and cucumber salad 17,90

Rumpsteak served with onions or herb butter and salad  24,50

Zander with mixed salad  15,90

Side orders
French fries 2,90

Fried potatoes 2,90

Chips  2,90

Vegetable dish 3,90

Indian curry sauce 2,50

Desserts
Chocolate cake with liquid pit, fruits and vanilla ice cream 7,00

Mousse au chocolat 7,00

Crème brûlée 5,50




